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Mota editorului

Cartile care compun aceastd colectie - Despre bduturd. Biutura noastrd cea de
toate zilele (volum de la care am imprumutat titlul cartii de fatd) si Ce-ti mai face
paharul — au fost scrise de Amis intre 1971 si 1984, o perioada prolifica, in care au
vizut lumina tiparului alte opt cirti, precum si o serie de reeditiri. Cele doua titluri
reprezintd munca unui om al carui interes pentru alcool transcende in chip evident
zona preocupdrilor ocazionale. Intr-adevar, Amis a fost un bautor - chiar un ,bau-
turolog®, dacd se poate spune asa — deopotriva savant si practicant si, mai presus de
toate, un connaisseur.

In pofida faptului ci uneori sustinea ci e ignorant, cunostintele lui despre béu-
turd erau impresionante, chiar enciclopedice. Si, enciclopedice la randul lor, aceste
volume se impun a fi redate fara prescurtiri. Ceea ce, pe alocuri, va crea o anumita
redundantd. Ca toti tovarasii de pahar, si Amis se repetid din cand in cand. Dar, aido-
ma celor mai buni dintre acestia, el este intotdeauna amuzant - iar sa ignori cea de-a
doua disertatie a lui, absolut comica, referitoare la vinul albanez (sau la scotch-ul
Speyside, sau la scandaloasa combinatie dintre berea lager si limeta), doar pentru ci
a mai existat una in interiorul crtii ar fi ca i cum ai refuza un Laphroaig doar pentru
ca ai baut un Glenfiddich la inceputul serii.

[ata asadar aici, necenzurata, intreaga colectie de cugetdri amisiene referitoare la
bduturd, in care va fi vorba i despre istorie, etichetd, moravuri sociale, secrete co-
merciale, mistere si, desigur, despre aspectele practice ale convivialititii. Acesta este,

prin urmare, un Amis de cea mai buna calitate: netrunchiat, nefiltrat si innobilat de
patina timpului. Noroc!

— E.D.



Lecturi pentru bautori

Una dintre trasiturile inconfundabile ale adevaratului bautor este faptul c acesta
citeste tot ce-i pici-n mana referitor la subiect, de la cirtile de specialitate la acele
pliante minuscule cu retete, pe care producdtorii le ataseazd uncori de gatul sticlelor.
Apropo: si nu le desconsiderati niciodata pe acestea din urmi, privindu-le ca pe
niste simple tertipuri de marketing. Dimpotriva, producatorul stie mai 1.nul'te desPre
propriul produs decat oricine altcineva si, indiferent de motivele sale principale, 5i-2
testat cu mare griji recomandarile in prealabil. In zilele noastre, si listele de preturi
ale magazinelor de bauturi pot oferi informatii de primd mana. o

Aceasta vigilentd autoimpusa va va raspliti cu o grimadd de ponturi folosﬁgare, pi:
care nu le veti gasi altundeva. Nu mai stiu unde am citit ca poti stoarce mult mai multa
zeami dintr-o limaie dacd o pui mai intai intr-un vas cu apa calda si o lasi acolo pret
de cateva minute decat daci o iei direct din cosul cu fructe, si cu atat mai putin dacd ai
tinut-o la rece, dar sfatul este adevirat, iar eu, unul, intotdeauna il urmez cand prepar
iln Bloody Mary (de exemplu) si am ragazul si rabdarea necesare. Pe de alta parte,
cartile sunt doldora de informatii pe care ve(i avea rar (sau poate niciodatd) ocazia
sd l)e puneti in practicd. Ma gandesc, de exemplu, la acele atragatoare fantezii precum
veteta din Arta combindrii bauturilor (bazatd pe Cartea Bduturilor, editata de revista
Es,quire) pentru ,punciul Amiralului Russell’. Aceasta presupune de la bun inceput tap-
tul ¢i va trebui sd-i cereti barmanului si achizitioneze patru butoaie de tip hogshead cu
brandy si sd ii explicati faptul ca hogshead-ul potrivit are o capacitate de 63 de galoane
(americane), echivalentul a peste 50 de galoane britanice sau a peste 300 de sticle. P(?
langi alte ingrediente, cum ar fi peste doud kilograme de nucsoara rasd, este necesard
zeama obtinuta din 2 500 de lamai, a caror temperatura la stoarcere nu este mentio-
natd. Dup’é calculele mele, cantitatea obtinutd (punciul include si foarte mult vin) va
satisface un numdr de 2 000 de invitati, pentru o petrecere ceva mai intensd decat una
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obisnuitd - sau, alternativ, sase oameni care vor si se facd muci un an intreg, Incercati
cea de-a doua variantd candva si spuneti-mi si mie cum a decurs experienta, daci veti
mai fi in stare. Este important si va alegeti cu grij partenerii de bauturi.

Intr-un mod si mai practic, veti irosi o groaza de timp - in afara cazului in care
folositi manualul de bauturi pe post de dipsografie, echivalentul alcoolic al pornogra-
fiei - citind despre tot felul de combinatii care necesita lucruri la care nu aveti acces.
Se prea poale sa vi placa cum sund numele unui ,Grand Slam®, asa cum este acesta
prezentat in Cartea de bauturi a Diners Club’, cu jigger-ul’ lui de rom Carioca (orice
ar Insemna asta), jumatitile de jigger cu brandy si Curacao, stropul de Kirschwasser
etc., insd, lasdndu-ila o parte pe barmanii profesionisti si pe colectionarii de alcooluri,
va trebui ca, atunci cand va documentati, sa ciutati ceva care sa contini doar ingre-
diente pe care le puteti achizitiona. (O metoda prin care veti putea surmonta aceasta
problemd este mentionata in observatiile mele referitoare la ,,Licasul dionisiac*)

Majoritatea bautorilor doresc s aiba in biblioteca o enciclopedie consacrati si cat
mai cuprinzatoare despre tarie. Aceasta carte, desi este de-a dreptul coplesitoare in ceea
ce priveste competenta in domeniu, nu este si cuprinzatoare (din motive pe care le voi
explica in altd parte) sau, cel putin, nu in ceea ce priveste numirul retetelor. Rafinata
artd a combindrii bauturilor, a tui David A. Embury, este, din acest punct de vedere, cu
cateva clase peste cartea pe care o tineti acum in man4, fiind totodata scrisd intr-un stil
placut si prietenos. Aceasta este i - inevitabil - foarte americineasca, ceea ce ii submi-
neaza usor utilitatea in context britanic (sau european - n.r.), iar autorul, as indrizni si
spun, greseste pe ici, pe colo, cartea raménand insa, fard indoiald, cea mai buna achizitie
pe care ati putea-o face. Cu privire la ghidurile similare de mai mici dimensiuni, v
recomand Barul cu 3 sticle de H.i. (da, scris cu ,,i mic, nu stiu nici eu de ce) Williams.
Ambele carti au fost publicate in editii paperback.

Nici Embury, nici Williams nu au prea multe de spus despre vin, cu exceptia ro-
lului jucat de acesta in punciurile calde sau reci. Competenta lor se reduce la cocktai-
luri, cooler-uri, cobbler-uri si sumimer cups. Adicd la amestecuri de bauturi, de fapt.
Foarte putini dintre cunoscétorii acestui domeniu stiu sau se arata interesati de vinul
in sine, asa cum pasionatii de vin stiu prea putine despre cocktailuri. Dupa cum va
observa si cititorul acestor randuri, eu nu prea ma numar printre cei din urma, insé
unii dintre prietenii mei cei mai buni se incadreazd in aceasta categorie, asa ci le-am
cerut sfatul expertilor in domeniul respectiv.

1 Jigger - Recipient americanesc folosit in prepararea cocktailurilor, echivalentul a 44 ml (N.t.).
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Ghidul prescurtat al vinului, oferit gratuit de asociatia Wine Development Board, ii
oferd bautorului incepator toate cunostintele de care va avea nevoie, in cele doudzeci si
patru de pagini ale sale pline de informatii de buni calitate i atent selectionate, precum
si de sfaturi competente. Pentru cei avansati sau pentru cei putin mai curiosi din fire,
Enciclopedia vinurilor si spirtoaselor (dar si a tuturor celorlalte biuturi), scrisd de Alexis
Linchine, este o lucrare foarte bine documentati si profesionist intocmita, punand
accentul pe vinuri, in detrimentul spirtoaselor. De exemply, aceasta dedica mai mult
spatiu uneia dintre cele treizeci de zone viticole ale Burgundiei (Gevrey-Chambertin)
decat ginului. Vinurile si spirtoasele din lumea intreagd, editat de Alec H. Gold, este un
volum la fel de cuprinzitor si de orientat spre vinuri, dar care are si o sumedenie de
fotografii splendide. O adevarata orgie dipsomaniaci, atit de bine intocmitd, incat a
trebuit sa ma lupt, vreme de cteva secunde, cu mine insumi inainte de a indrazni sa
adaug ci am gasit una sau doud omisiuni: nu exista nicio referire la vinurile produse in
statul New York, a carui product)ie este comparabﬂé cu cea a Ciprului... Dar cei care,
asemenea mie, au degustat vinuri produse in statul New York, nu vor suferi din aceastd
pricind. In fine, volumul Vinurile, aparut la Penguin Books si scris de Allan Sichel, este
un excelent ghid din categoria celor ieftine: fara mari pretentii, cuprinzitor (300 de
pagini), extrem de practic, plin cu denumiri si preturi aduse la zi (1971).

Ca in orice alt domeniu, chiar daci veti citi toate aceste carti, nu va asteptati s deve-
niti un expert doar cu ajutorul cuvantului tipdrit. Puteti stoca in memorie tot ce a scris
Lichine despre Gevrey-Chambertin si tot nu veti sti daca vinul produs acolo va place sau
nu. Cititul trebuie combinat cu atita experienta bahica cata va permit portofelul si ficatul.

O ultima recomandare. Nu-i nevoie si v preocupe citusi de putin toate aceste
subiecte pentru a extrage o gramada de informatii din cartea Secretele petrecerilor cu
cocktailuri, scrisa de Vernon Heaton. Titlul ei mi-a declansat o serie de fantezii referi-
toare la Martini-uri pe bazi de alcool industrial, whisky sour-uri stropite cu LSD etc.
In plus, am fost cucerit de indrdzneata afirmatie de la inceput, oferita drept raspuns
la o intrebare la fel de provocatoare: ,La ce bun o petrecere cu cocktailuri?®, care con-
stituie si titlul primului capitol al volumului respectiv:

Ocazional, toatd lumea

(a) isi doreste

(b) simte ci ar trebui [sic],

(¢) sau are motive [sic] sa

isi distreze propriii [sic] prieteni in incinta propriilor [sic] locuinte [sic].
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] I_n continuare, autorul sugereazd cateva dintre motivele pentru care oamenii ajung
sa aibd asemenea idei, cum ar fi faptul ca le plac petrecerile sau ci le organizeaza drepzz
replici la petreceri date in casele altor oameni. Intr-o manieri la fel de descriptiva, au-
toru% mentioneaza cd petrecerile pot fi mici sau mari; ¢ necesita pregatiri, insa sti)clele
pf)t fi insirate din timp; cd trebuie s te decizi (a) pe cine vrei si inviti, (b) pe cine crezi
g .trebuie sd inviti, (c) pe cine ar fi oportun sa inviti; ca acolo unde co,nditiile ofera posil
bilitatea, ar trebui si existe o garderoba; si multe, multe altele. Pe cuvﬁnt,}dacé si acestea
sunt informatii secrete, atunci ma intreb: Oare in ce-ar mai consta cunostinteie publice
referitoare la acest subiect care presupun cd au trecut neobservate in tot ac’est l:imp?

Trebuie neaparat sa pun mana si pe celelalte scrieri ale aceluiasi autor: Eticheta la
nunti, explicatd in detaliu si Indatoririle cavalerilor de onoare. Parc’:é vad deja ce scrie
acolo: ,Oamenii se casatoresc pentru ci (a) isi doresc asta, (b) simt ci ar trebui s-o
facd, (¢) cineva ii amenintd cu o armd automatd. .. &

Pentru a prepara berea de cocos:
Se iau zece galoane (45 de litri) de bere slabd si un cocos mare — cu cat
mai batran, cu atat mai bine. Opdriti cocosul, jupuiti pielea de pe el si
apoi pisati-l intr-un mojar de piatrd pand cind i se sfirdma toate oasel,e
(atunci cand il jupuiti, trebuie s-1 si eviscerati). Puneti cocosul intr-o
jumatate de galon de vin alb dulce sau demidulce, adéugén(i 1 kg de
stafide uscate la soare, pe o piatrd, apoi citeva bucati de nucsoari s?cﬁ—
teva cuisoare. Puneti toate acestea intr-un sac de panza si, cu )putin }imp
Inainte sd constatati ca berea a incetat sa mai facd bule, puneti iverea si
sacul impreund intr-un vas. Dupd o siptdimana pani la noui zi’le, trage;i
ceea ce rezulta in sticle — umplandu-le numai pani la baza gatului ;,
dupa care ldsati-le incd o saptimana si se transforme intr-o noui bere.

— Veche reteta oferiti in cartea lui F.C. Lloyd,

Arta si tehnica vinului

Pentru a improspdta butoaiele mucegdite:

Luati niste balegd proaspati de la o vaca de lapte si combinati-o cu o
anumita cantitate de apa calda, astfel incat rezultatul sa fie ’suﬁcient
de lichid ca sa poata fi trecut printr-o palnie. Inainte de asta, dizolvati
in apd un kilogram de sare de mare $i o jumitate de kilogram de pia{—
tra-acrd. Puneti apoi vasul pe foc, amestecati continutul cu un bat si,
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cand acesta ajunge aproape de punctul de fierbere, vdrsati-l in butoi.
Sigilati butoiul, clatinati-1 cu vigoare, dupd care lasati-1 sd stea pret de
doui ore. Zgaltaiti-1 apoi incd o datd, iar dupd alte doud ore, acesta poate
fi clatit cu apa rece.
— Solutie oferita in cartea lui E.C. Lloyd,
Arta si tehnica vinului

Bauturile propriu-zise

In cele ce urmeaza, v propun o selectie. Un inventar complet al tuturor bauturi-
lor cunoscute, de la A(bsint) la Z{oom) (cocktail ce contine brandy, miere, smanta-
na - nu azi, multumesc frumos), ar fi ceva monstruos atat pentru cel care scrie, cat
si pentru cel care citeste. Exhaustivitatea ar presupune, de asemenea, recapitularea
multor informatii indeobste cunoscute. Ar fi nepotrivit si cistig un ban explicand,
de exemplu, ca ginul tonic constd in combinarea ginului i a apei tonice, plus gheati
si o felie de lamaie. Profit insd de ocazie pentru a face observatia ci aceastd bautura
remarcabil de racoritoare pare sa potoleasci i mai bine setea daca ii adaugim si un
strop de zeamd de ldmdie peste felia deja pusa, si si anunt

P.G. 2: Orice bauturd care, in chip traditional, este acompaniatd de cite o
bucdticd de fruct sau de leguma meritd imbogdtitd cu un strop de suc stors
din acesta/aceasta.

Prin urmare, ma voi margini sd va ofer retetele in privinta cirora sunt incredintat
ca existd o amprentd personald, indiferent daci este vorba despre un pont modest,
asemenea celui tocmai oferit, despre o combatere a vreunei prejudeciti sau, in unele
cazuri, despre vreo formula absolut ineditd — daci mai poate exista asa ceva intr-un
domeniu atat de intensiv si extensiv studiat. Ceea ce urmeazi este rodul catorva zeci
de ani de cercetare. Beau de foarte multd vreme - si nu aveti nicio indoiala in aceasti
privintd -, insd a trebuit sd ajung la un anumit grad de bunistare inainte de a-mi
permite s sacrific bundtate de bautura pe altarul cine stie cirui experiment stupid.
Cele trei categorii ale mele sunt: bauturile scurte, bauturile lungi si bauturile fierbinti.
O categorisire lipsitd de logicd, dar - cum nu exista, de exemplu, biuturi scurte fier-
binti - una practica.
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Bauturile scurte

Daci, asa cum observa nu demult Philip Larkin, epoca jazzului (care nu este
acelasi lucru cu The Jazz Age) s-a desfasurat, cu aproximatie, intre anii 1925 si
1945, era cocktailului a cuprins cam aceeasi perioada, incepand probabil un pic
mai devreme si luandu-i ceva mai mult si se stingd. Cele doud s-au zamislit insa
impreuna. In vremea prohibitiei din Statele Unite, clientul care frecventa carciumi-
le ilicite obisnuia sa consume niste spirtoase absolut infioratoare, amestecate cu alte
substante al caror scop era si facé rezultatul cat de cat pasabil, in vreme ce muzica
celor de la New Orleans Rhythm Kings ori Original Memphis Five il ajuta pe client
sd nu se gandeascd la ce ingurgiteaza.

Disparitia jazzului nu poate avea prea multe in comun cu cea a cocktailului,
care s-a petrecut probabil in timp, odata cu disparitia servitorilor de prin casele
bogitanilor. Aproape orice cocktail trebuie sa fie proaspit preparat, la fiecare ser-
vire, asa ¢i pentru acest lucru trebuie fie sd angajezi un barman, fie sd-ti parasesti
tu insuti, din cand in cand, partenerii de bautura, ca sd umpli carata. Bauturile
simple se servesc mai repede, iar invitatii pot - si adesea chiar o fac — sd se ser-
veascd singuri.

Dry Martini-ul (si variantele acestuia) a supravietuit mai mult decét majoritatea
celorlalte cocktailuri. In cazul acestuia, este intr-adevir posibil sd prepari o cantitate
mare, pe care si o tii apoi la rece, insd aceastd procedurd are citeva hibe. Frigiderele
obisnuite nu ricesc suficient bautura pentru a o putea {ine apoi afara mai mult de
o jumdtate de ord, in vreme ce rafturile congelatorului nu sunt de obicei suficient
de inalte pentru a putea gizdui o carafi incapitoare. (Ai putea s te chinui folosind
cesti sau ceva asemanitor, insd asta iti va lua la fel de mult timp ca prepararea unor
cocktailuri proaspete.) O lada frigorifica poate {ine bautura rece cat iti doresti, dar
trebuie si pui carafa la loc dupd fiecare rand pe care il servesti, ceea ce inseamnd sa te
fatai continuu incoace si-ncolo.

Cei mai multi dintre cunoscatori iti pot spune cd savoarea Martini-ului incepe sa
se diminueze de cum l-ai combinat, afirmatie care poate pdrea subiectiva, insd, cand
vorbim despre biuturi, subiectivitatea este intotdeauna importanta. Prin urmare, re-
gret s o spun, dar singurul fel in care vei putea sa-ti servesti oaspetii cu un Martini
de prima mana fard sa te agiti prea mult este sa-i inviti pe acestia la un cocktail-bar
de primi méand. La tine acasa, va trebui sa strangi din dinti si sd te pui pe treabd, in
felul urmator:
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Dry Martini
12-15 parti gin
1 parte vermut sec
Coaja de lamaie sau cepe de cocktail
Cuburi de gheati

Cu cateva ore inainte sa inceapd petrecerea, adunati toate paharele necesare.
Acestea ar trebui sd fie destul de mici - partea de jos a unui pahar de Martini prea
mare se va incalzi inainte ca bautorul sa ajunga la ea - si sa aiba picior sau o bazi de
sticla solida, pentru a impiedica degetele sa incalzeasci astfel cocktailul. (v. Paharul
nr. 2 din capitolul ,Uneltele meseriei®, p. 42.) Umpleti paharele cu apa si puneti-le in
frigider. ’ )

Cu circa cincisprezece minute in avans, luati-vi inima-n dinti si incercati, pe cat
posibil, sd vd achitati de blestemata sarcina de a tdia coaja de lér;lé)ie - atat ()16 subti-
re, incat cutitul sd nu ajunga la stratul alb al cojii. Umpleti — pana sus! - o carafa ézu
gheatd, virsati peste aceasta ginul si vermutul, in cantititi suficiente pentru prima
turd - de exemplu, aproximativ o sticld de gin la fiecare zece invitati. (Veti invita
repede sd apreciati din ochi cantitatea de vermut necesara.) Amestecat,i temei’nic pr;zt
de un minut, apoi ldsati carafa sa stea doud-trei minute. Cartile de 1specialitate mi
recomandd acest lucru, sustinand, pe buna dreptate, ci veti lisa gheata si se topeasci
si mai tare, diluand compozitia, insa diferenta de temperatura va fi sésizabilé ceea ce
ma face sd stipulez direct: )

P.G. 3: Este mai important ca o bauturd care se serveste rece sd fie cat mai
rece cu putinid decat sd fie cdt mai concentrata posibil.

In vreme ce carafa sta pe masa, goliti paharele cu apa si puneti cate o feliuti de
coaja de lamdie in fiecare dintre ele. Daci sunteti in stare, incercat,i sd stangeti c,oiile
intre degete, deasupra fiecirui pahar in parte, pentru a elibera uleil’ll puternic )aroﬁqat
Aconginut in acestea. Cu sigurantd existd un secret al acestei anevoioase operatiuni,
insd eu nu J-am aflat niciodata, asa c, partial din acest motiv, prefer si inloc,uiesc
coaja de lamaie cu cate o ceapd de cocktail.

Amestecati din nou pret de cateva secunde, apoi turnati in pahare. Daci v-a mai
ramas ceva alcool, aveti permisiunea mea sa-1 bagati in frigider pana la urmitoarea
turd, cu conditia sd inldturati mai intai orice urma de gheata.
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Bautura nolstrd sed'devboate zitele

Note:

(i) Folositi un gin marca Booth’s, din cel galben. Ginul alb se potriveste cu bauturile
lungi - cu api tonicé, suc bitter lemon etc.

(ii) Folositi un vermut sec marca Martini e Rossi. Noilly Prat inchide la culoare bd-
utura, ficand-o si para mai seaca decat este in realitate si, in plus, are 0 aroma
excestv de pregnanta. (Cu toate acestea, este probabil cel mai bun vermut sec pe
care il puteti bea simplu.)

(iii) Ca o anexi la PG. 3, tineti la indemana cuburile de gheatd, pentru a rici din nou
paharele pe jumatate baute ale lenesilor sau seciturilor care nu tin pasul cu restul
musafirilor.

(iv) Expertii vor obiecta ca nu am descris prepararea unui Dry Martini, ci varianta
mai seaci a acestuia, Gibson-ul, in care, intr-adevdr, se pune céte o ceapa de coc-
ktail in locul cojii de liméie. Ei bine, asa este, insd eu cred ca putini dintre cei care
au incercat reteta mea — unde aroma de vermut dispare, fara ca aroma cocktailu-
lui in sine si fie redusd doar la gustul de gin simplu — vor dori sd se intoarcd la
proportiile de 4:1 sau 3:1 deja impamantenite. In plus, varianta mea este mai tare.

Lucky Jim (Jim cel norocos)
12-15 partivodcd
1 parte vermut sec

2 parti zeama de castravete
Felii de castravete
Cuburi de gheata

Pentru aceast varianti de Vodka Gibson, repetati, acolo unde este posibil, pasii
parcursi pentru prepararea unui Dry Martini. Zeama de castravete poate fi ob{inuta
destul de simplu, cu putin efort, tiind o bucatd - sau mai multe - de circa cinci cen-
timetri lungime si punand-o intr-un storcator obisnuit de citrice. Treceti ce rezulta
in urma stoarcerii printr-o strecuratoare, varsand zeama in vasul de mixare, peste
alcool, amestecati si serviti. Bautura pe care le-o oferiti musafirilor trebuie tratata
cu respect, nu neapdrat pentru ca este deosebit de tare, ci pentru ca la gust va parea
deosebit de slaba si de blandi. Aspectul acesteia este neobisnuit, chiar misterios: ugor
colorati si putin tulbure, incét ati putea avea senzatia ca vinul verde pe care obisnuiau
si-] bea imparatii Chinei si-a gasit un nou stapan in paharul dumneavoastra. Din
motive estetice, felia de castravete care va pluti in pahar trebuie ldsata cu coaja pe ea.
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Nole:

(1) Folositi o vodca locald, din cea mai iefting, pentru a urma

PG 4 Pentru orice bauturd care urmeaza sa fie combinatd cu suc de fructe, de legume
clc., indulcitori, intdritori puternic aromati si altele asemenea, alegeti o vodca iefti-
nd. Nu va irositi rezerva de vodcd ruseascd sau polonezd etc.

(i) Personajul dupd care am numit aceastd biuturd ar face o fatd lungd daca i-as oferi
un pahar, insa ar fi printre primii care ar aprecia faptul ci blandetea ei aparenti
poate deschide inimile doamnelor sfioase, in cazul in care a mai ramas vreuna pe
aceste meleaguri.

Copenhaga
4-5 parti vodca
1 parte akvavit! danez
Midgale oparite
Cuburi de gheati

Procedati ca mai inainte, punand cite o migdald in fiecare pahar. Mirandu-se ce
cautd migdala acolo (cred ca e vorba despre o superstitie scandinavi, aducitoare dé
noroc), oaspetii tdi vor palavragi pand cind licoarea ii va face si vorbeasca cite-n
lund si-n stele. Avand o tdrie de circa 40%, akvavitul este o bautura puternici, atat de
puternicd incét igi transmite taria intregului amestec.

Urmadtoarele bauturi scurte se preteaza prepardrii la pahar, nu la carafi.

; Pink Gin
A Pa, da, gin si cativa stropi - nu mai mult - de bitter Angostura, plus gheatd. Aveti
insd grija ca ginul sa fie marca Booth’s (alegerea mea) sau Plymouth (prefera£u1 celc;r
mai multi dintre cunoscatori) i, pentru un efect rapid, diluati cu apa marca Perrier

sau Apollinaris, daca va da ména, iar dacd nu, cu sifon in loc de api plati. Aceasta va
line seama de:

l: “A'Kvawt (cgnoscuté §ifub denumirile de aquavit, akevitt sau akvaviitti) este o bautura distilat3 specifi-
] Fanlorrmordme, aromata, cu o tarie alcoolica de 40-45 de grade si a carei denumire vine de la sintagma
latineasca aqua vitae” (apa vietii) (N. red.) :



